Nome

CURRICULUM VITAE 16

SERGIO

Cognome DE ANGELIS

Nato

il 17/02/1947 a Grottaferrata (Roma) - C.F. DNG SRG 47B17 E204 P

Residenza 00046 GROTTAFERRATA (Roma) - Via Suor G. Vannini, 49
Recapiti telefonici: 340.2719264 - 06 9412517 - fax 178-2218369

E-mail: sclover@libero.it

Titoli di studio e specializzazioni acquisite

Laurea in Scienze dell’Educazione e della Formazione* (curriculum: esperto di processi
formativi), conseguita il 21 ottobre 2011 presso ’Universita degli Studi di Roma “Tor
Vergata”, facolta di Lettere e Filosofia, con votazione 106/110 e pari a 180 CFU;

Master Universitario di 1° livello** “Esperto in Cultura alimentare ed enogastronomica”,
titolo conseguito il 7 dicembre 2006 presso 1’Universita degli Studi di Roma “Tor Vergata”,
facolta di Lettere e Filosofia, con votazione 110/110 ¢ pari a 60 CFU;

Enologo, titolo equipollente alla laurea rilasciato a Roma, in data 25 giugno 1994, dalla
Commissione Interministeriale istituita ai sensi della Legge 10 aprile 1991, n. 129;

Perito Agrario specializzato per la Viticoltura e ’Enologia (Enotecnico), diploma di
maturita tecnica (Corso sessennale specifico con ordinamento speciale) rilasciato dalla

Scuola Enologica di Conegliano Veneto (Treviso) nel 1967,

Assaggiatore vini, diploma di patente O.N.A.V. rilasciato ad Asti il 04 maggio 1970;

Assaggiatore Oli d’Oliva Vergini, atfestato con valore legale rilasciato dalla Camera di
Commercio di Roma il 5 febbraio 2007 (Reg. CE 2568/91 e successive modificazioni).

Studi Universitari in corso

Laureando in Scienze Pedagogiche (Corso di Laurea Magistrale - Universitad di Roma
“Tor Vergata”).

Corsi di aggiornamento e perfezionamento (elenco non esaustivo)

2013 Sostenibilita climatica in viticoltura ed enologia - Assoenologi - Orvieto,
2012 La nuova normativa: decreti applicativi D.Igs. 61/2010 - Assoenologi - Orvieto;
2012 Corso Universitario di Educazione ai Diritti - IV Edizione - Universita degli Studi

di Roma “Tor Vergata” - Creg - Centro Ricerche Economiche e Giuridiche, IDOS,
European Migration Network;
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Corso universitario multidisciplinare di educazione allo éviluppo - « Sviluppo
sostenibile e diritti umani » Universita degli Studi di Roma « Tor Vergata » - Creg
- Centro di Ricerche Economiche e Giuridiche - Unicef;

Lezioni di analisi olfattiva: molecole aromatiche, ruolo enologico e tecniche
per D’estrazione. Assoenologi - Scuola Enologica di Conegliano Veneto (Treviso).
Relatori: dr. F. Brochet e dr. D. Roujou de Boubée dell’ Universita di Bordeaux;

Le nuove norme sull’etichettatura dei vini. Assoenologi - Istituto Statale di
Viticoltura e di Enologia “F. De Sanctis” - Avellino;

Corso fondamentale di guida sicura. A cura Rhone Poulenc Agro. Reggio Emilia;
Corso di aggiornamento in microbiologia. Assoenologi - C.L.A.V. - Frascati;
Corso di formazione vendite. Eksa (Eric Krauthammer Training) - Roma;

Difesa fitosanitaria delle piante. Collegio Periti Agrari Roma (L. 434/68 - art. 12);
Seminario tecnica di contatto con gli altri. Ravit - Rhone Poulenc Agro - Spoleto;

Seminario tecnica di vendita. Ravit - Rhone Poulenc Agro - Grottaferrata (Roma);
Corso d’istruzione tecnico pratico difesa fitosanitaria. Ravit S.p.A. - Bologna.

Attivita professionale

Consulente vitivinicolo:
- selezione vini € prodotti gastronomici pregiati destinati alla vendita per corrispondenza;
- ideazione e composizione cataloghi prodotti enogastronomici;

- difesa fitosanitaria;

- membro Commissioni di Degustazione vini Doc e Docg c¢/o C.C.1A.A. Rm, Fr, Lt,

1970.2013

- Docente ed organizzatore responsabile dei corsi di viticoltura, enologia, degustazione
vini, bevande spiritose ed analcolici, abbinamento cibo-vino, attuati anche per conto di Enti
pubblici (regionali, provinciali, comunali), scuole, associazioni e privati (vedi ForMind
Consulting, etc.);

2005-2011

- Collaborazione esterna con Sipcam S.p.A., Societd Italiana Prodotti Chimici e per
I’ Agricoltura Milano (formulazione e marketing di agrofarmaci);

2003.2005

- Consulente della Cantina Sociale “Val Calore” - Castel San Lorenzo (Salerno);

2003-2005

- Collaborazione esterna con Du Pont De Nemours Italiana s.r.l., settore fitofarmaci,
prove di campo nuovi prodotti;
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2002-2005 - Docente esercitazioni Industrie Agrarie e analisi chimiche enologiche presso
Istituto Tecnico Agrario paritario “Europa Unita” di Grottaferrata (Roma);

Dal 2001 - Collaborazione esterna con Enopanorama s.r.l. - Ciampino (Roma), composizione
cataloghi vini selezionati indirizzati alla vendita per corrispondenza;

1982-2000

- Tecnico commerciale della Ravit - Rhone Poulenc Agro e successivamente, per fusione
con la S.p.A. Agrevo, della Aventis CropScience (primarie Ditte multinazionali franco-
tedesche di prodotti per I’agricoltura). Responsabile del settore fitofarmaci per le province
di Roma (con particolare riferimento alla difesa della vite del comprensorio dei Castelli
Romani), Viterbo e Rieti;

1984-1985

— Coadiutore del prof. Giovanni De Angelis, direttore del “Corso di perfezionamento in
tecnologia del vino e derivati”. Corso _istituito dal Ministero degli Affari Esteri per /0
borsisti ingegneri enologi della Repubblica Popolare Cinese e tenuto presso I’Istituto
Tecnico Agrario legalmente riconosciuto “Europa Unita” di Grottaferrata (Roma).

1982
— Assistente laboratorio scienze, patologia ed entomologia presso I’Istituto Tecnico Agrario
“Europa Unita” di Grottaferrata (Roma);
1979.1982
— Enotecnico della S.p.A. Enopanorama, Ditta specializzata nella selezione e nella vendita
per corrispondenza di vini e prodotti gastronomici pregiati (sedi operative per ’intero
territorio nazionale Milano e Roma);
1973.1979
— Enotecnico della s.r]l. Centro Tecnico Nazionale e successivamente della s.r.l. Enitalia,
Ditte specializzate nella progettazione ed installazione di impianti enologici ed agricoli.
Preventivi macchine ed attrezzature per cicli completi di trasformazione; pratiche tecnico-
amministrative per I’ottenimento dei_finanziamenti Cee-Feoga.
Sede progettuale Roma e assistenza tecnica diretta presso le strutture realizzate (Cantine
chiavi in mano) nelle Regioni Lazio, Toscana, Abruzzo, Campania, Sicilia;
1969-1972
— Insegnante di “Applicazioni tecniche maschili” presso Scuole Medie Statali di Roma e
provincia;
1967.1972
— Corresponsabile della Ditta “Tutto per ’Enologia” di Marino Laziale: analisi chimiche
vini, oli, aceti, acque, terreni; analisi organolettiche, consulenze, stime, perizie, progetti,
commercializzazione prodotti agricoli-enologici e fitofarmaci;
1970
— Agente di zona (Grottaferrata) dell’ Alleanza Assicurazioni (ramo vita);
1967.1969

- Consulente della Cantina Sociale “Cesanese del Piglio” - Piglio (Frosinone).
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Iscrizioni

Collegio professionale dei Periti Agrari della provincia di Roma - Albo professionale ed
Elenco speciale (1969-2001);

Onav - Organizzazione nazionale assaggiatori vini (1970-2001);

C.C.ILA.A. di Roma - Ruolo dei Periti e degli Esperti, cat. 3° vitivinicola-olearia (dal 1977);
A.E.L- 4ssociazione Enologi Enotecnici Italiani (dal 1968);

Elenco nazionale assaggiatori oli di oliva vergini ed extra vergini - sezione Regione Lazio
(dal 2007).

Collaborazioni effettuate

Vivavoce, rivista mensile d’area dei Castelli Romani (Consorzio Sistema Bibliotecario), dal
2007 (3) al 2012 (7);

Olivoe & Olio, rivista mensile di olivicoltura, Il Sole 24 ORE edagricole, Bologna, 2002, 5
(9): 32-48;

In Piazza, periodico di informazione, cultura e tempo libero, Edipress, Rocca Priora, Roma,
1986 (8-9) ¢ 1988 (6);

Enohobby, rivista mensile di enologia, Enohobby, Roma, dal 1974 (7) al 1978 (12).

Collaborazioni attuali

Enopanorama s.r.l., catalogo bimestrale vini selezionati e prodotti gastronomici pregiati.

Altre collaborazioni

Dal 2012, Casa Circondariale di Velletri (Roma): educatore volontario.

Pubblicazioni (coautore)

Crypta Ferrata, Grottaferrata. Storia, cultura, tradizioni (a cura del Centro Socio
Culturale di Grottaferrata), Avverbi, Grottaferrata, 2012;

Crea il Tuo Vino, Enohobby, Roma, 1980;

11 Vino dei Castelli Romani, ieri e oggi, Enopanorama, Roma, 1981 (volume realizzato con
il patrocinio della Regione Lazio);

Dal 1974 a tutt’oggi: articoli, quaderni tecnici di enologia (vedi Rivista Enohobby, etc.),
rubriche di enogastronomia (vedi Rivista VivaVoce - www.vivavoceonline.it).
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Incarichi ricevuti

- Provveditore agli Studi di Roma: incarico a tempo indeterminato per I’insegnamento delle

Esercitazioni Agrarie (cattedra), presso ’Istituto Tecnico Agrario Statale “G. Garibaldi” di
Roma (1974).

Principali incarichi svolti

1976-1989
- Membro del Consiglio Direttivo (coordinatore), poi Presidente dell’Enohobby Club
Castelli Romani con sede a Marino Laziale.

Associazione culturale (aderente alla Comunanza Enohobby Clubs d’Italia di Gradara).
Obiettivi realizzati:

- ideazione della “Strada dei Vini dei Castelli Romani” e successiva proposta di
istituzione pubblica all’Ente Regione Lazio con susseguente L.R. n. 12 del 31 gennaio
1983; :

- organizzazione (1979) primo convegno sulla Strada dei Vini (presso Istituto
Sperimentale per I’Enologia di Velletri);

- realizzazione primo progetto “Strada” con ideazione dell’itinerario (su incarico della
Regione Lazio - Assessorato all’Agricoltura);

- Membro della “Consulta dei Vini” della XI° Comunita Montana Castelli Romani e Monti
Prenestini;
1994-1996

- Presidente supplente della Commissione n. 02 di degustazione vini D.O.C. presso la
Camera di Commercio di Roma;
2012 (ottobre)

- Membro e Presidente della Commissione n. 02 del Concorso pubblico regionale
“Selezione dei vini del Lazio - Calix Aureus 20127,

Incarichi attuali

- Membro commissione degustazione vini D.0. presso le Camere di Commercio di Roma,
Frosinone, Latina,
Dal 2001
- Presidente dell’Enoclub Castelli Strade e Vini - Sede operativa Grottaferrata (Roma).
Associazione culturale costituitasi per sviluppare un maggiore interesse e conoscenza
dell’enologia nazionale, con particolare riferimento agli aspetti enoturistici ed
enogastronomici. L’ Associazione, federata al C.S.C. di Grottaferrata, svolge attivita anche
nel campo dell’educazione e della formazione con istituzione di Corsi di degustazione vini,
realizzati con il Patrocinio dalla Regione Lazio,
Triennio 2011-2014

- Membro del Comitato di Coordinamento (addetto alle Pubbliche Relazioni) del
Centro Socio Culturale di Grottaferrata.
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Conoscenza del PC: buona.
Lingue: francese, inglese scolastici.
Servizio militare di leva: Aeronautica militare - 56° Corso V.A.M. Scuola Centrale di Viterbo.
Hobbies e attivita culturali
- Viaggi;
- Letture, musica, teatro;

- Degustazione vini, oli e prodotti gastronomici (ideazione, coordinamento € direzione corsi
didattici per appassionati).

Attivita culturali, ricreative e sportive gia praticate

- Ideatore e conduttore, presso I’emittente privata RGI! Radio Grottaferrata, di trasmissioni
in diretta € a cadenza settimanale di enogastronomia (inclusi quiz a premi): “Er Tinello,
ovvero [ ’hobby vino” ; “Per Bacco” ... (almeno 20 diffusioni nel 1978);

- Partecipazione a “Domande a Radio 2" trasmissione radiofonica della Rai (sabato 28
ottobre 1978);

- Partecipazione in video, come consulente tecnico, a sette trasmissioni enogastronomiche
presso “Teleregione”, TV privata romana (novembre-dicembre 1978);

- Ciclismo, arti marziali (livello amatoriale).

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali in base all’art. 13 del D. Lgs. 196/2003.

Grottaferrata, 05/11/2013
ﬂfgelis
(Dott. En Angehs)

e A

*Tesi_in Tecnologie Didattiche
Universita degli Studi di Roma “Tor Vergata” - Facolta di Lettere ¢ Filosofia - Scuola I. a D.

“Metodi, tecniche e strategie didattiche per un corso di degustazione vini”.
Relatore: Chiar.mo Prof. Angela Spinelli.

** Master Universitario di 1° livello in “Cultura alimentare ed enogastronomica”
Universita degli Studi di Roma “Tor Vergata™- Facolta di Lettere e Filosofia - Baicr.
Direttore del Master: prof. Giuseppe Rotilio

Progetto
“Strada dei Vini dei Castelli Romani: ideazione di un itinerario di raccordo delle sette zone




D.U.L. e valorizzazione enogastronomica, agrituristica e culturale del territorio”.




